
W I L L K O M M E N  I M  G I A . M O O

Gia .Moo - zwei Welten, die unterschiedlicher nicht sein könnten, und 

doch eins werden.

,,GIA" steht für Perfektion, Echtheit und den Glanz des Diamanten. Er ist 

Symbol für Reinheit, für das Funkeln, das nur entsteht, wenn Licht auf 

etwas Besonderes trifft.

,,MOO", der Mond, verkörpert Magie, Gefühl und Seele. Er steht für die 

Nacht, in der Düfte, Musik und Geschmack intensiver werden - für das 

Geheimnisvolle, das man nicht erklären, sondern nur spüren kann.

Gemeinsam ergeben sie Gia. Moo - den Ort, an dem Brillanz auf Emotion 

trifft.

Wo Handwerk und Herz sich in jedem Gericht verbinden. Wo orientalisc-

he Aromen, zarte Gewürze und feine Grillkunst zusammenfinden - 

modern interpretiert, liebevoll serviert.

Unser Konzept nennen wir Mediterran Soul Food - weil es nicht nur um 

gutes Essen geht, sondern um das, was bleibt:

Momente, die glänzen wie Diamanten. Erinnerungen, die leuchten wie 

der Mond.

Lehnen Sie sich zurück. Genießen Sie. Willkommen bei Gia. Moo.

Hier werden Geschmack, Seele und Atmosphäre eins.

Volkan & das Team
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G E T R Ä N K E

APERITIF

MARTINI BIANCO

MARTINI EXTRA DRY

RAMAZOTTI

APERITIVO ROSATO

SANDEMAN SHERRY

SANDEMAN PORT

WHISKEY

JACK DANIEL'S OLD NO'7

JONNY WALKER

BLACK LABEL

CHIVAS REGAL 12 Y.O.

JAMESON

GLENFIDDICH 12 Y.O.

TALISKER 10 Y.O.

LAGAVULIN 16 Y.O.

GLENFIDDICH 18 Y.O.

RUM

CAPTAIN MORGAN

BACARDI BLACK

HAVANA CLUB 3 Y.O.

BACARDI

ZACAPA SOLERA

DIGESTIF & 
SCHNAPS

RAMAZOTTI

AVERNA

FERNET BRANCA

JÄGERMEISTER

BAILEYS

SAMBUCA

LIMONCELLO

AMARETTO

RAKI EFE GOLD

WILLIAMS

TOPINAMBUR

MIRABELLE

UNDERBERG

GIN

BOMBAY SAPPHIRE

MALFY ROSA

BOTANIST

GIN MARE

HENDRICK’S

MONKEY 47
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VODKA

BELVEDERE

GREY GOOSE

BELUGA

RAKI

BEYLERBEYI GÖBEK

FLASCHENBIER

ALLGÄUER BÜBLE

EDELWEISSBIER ALKOHOLFREI

RADEBERGER ALKOHOLFREI

WALDHAUS RADLER 
ALKOHOLFREI

HEINEKEN

CORONA

BECK’S

BIER VOM FASS

RADEBERGER

ALLGÄUER BÜBLE

BAYRISCH HELL

ALLGÄUER BÜBLE 

EDELWEISSBIER

COGNAC

REMY MARTIN X.O

HENNESSY X.O

TEQUILA &
MEZCAL

SIERRA BLANCA 

SILVER

SIERRA GOLD

PATRON SILVER

PATRON REPOSADO

TOPANITO MEZCAL



CLASSIC COCKTAILS

ESPRESSO MARTINI
Absolut Vodka | Kahlua | Espresso  | 13

PORNSTAR MARTINI
Vanille Vodka | Passoa Likör 
Passionsfrucht | Prosecco | 13

NEGRONI
Gordon’s Gin | Campari | Vermouth Rosso | 14

APEROL SPRITZ
Aperol | Prosecco | Sodawasser | 10

HUGO SPRITZ
St. Germain | Holundersirup 
Prosecco | Sodawasser | 10

LILLET WILD BERRY
Lillet | Wild Berry | 9

BUGS BUNNY
Ananassaft | Maracujapüree | Zitronensaft 
Süß-Sauer-Mix | Vanillesirup | 7

BLACK FOREST
Waldbeerenpüree | Zitronensaft 
Minzsirup | Cranberrysaft | 7

LYNCHBURG LEMONADE
Jack Daniel’s | Cointreau | Limettensaft | Sprite | 13

COSMOPOLITAN
Absolut Vodka | Cointreau 
Cranberrysaft | Limettensaft | 12

WHISKY SOUR
Maker’s Mark | Zuckersirup | Zitronensaft | 12

MEZCAL SOUR
Mezcal | Zuckersirup | Zitronensaft | 12

CUBA LIBRE
Havana | Coca-Cola | 12

MARGARITA
Tequila | Cointreau | Limettensaft | 12

MOJITO
Rum | Limette | Minze | Zucker | Sodawasser | 12

LONG ISLAND ICED TEA
Tequila | Rum | Gin | Vodka | Cointreau 
Limettensaft | Coca-Cola | 15

CAMPARI SPRITZ
Campari| Prosecco | Sodawasser | 10

GIN-BASIL SPRITZ
Gin | Prosecco | Zitronensaft 
Basilikum | Sodawasser | 10

SANBITTER SPRITZ ALKOHOLFREI

Sanbitter | Orangensaft | Sodawasser | 8

SPRITZ

ALKOHOLFREIE COCKTAILS

MOSCOW MULE
Vodka | Ginger Beer | Limettensaft  | 12

HEMINGWAY DAIQUIRI
Weißer Rum | Maraschino Likör 
Zitronensaft | Grapefruitsaft | 13

BRAMBLE
Gin | Zitronensaft | Zuckersirup | Brombeerlikör | 13

FRENCH 75
Gin | Sekt | Zitronensaft  | 13

CAIPIRINHA
Cachaça | Limettensaft | Brauner Zucker | 12

SARTI SPRITZ
Sarti Rosa| Prosecco | Sodawasser | 10
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WASSER

SELTERS NATURELL

SELTERS MEDIUM

SAN PELLEGRINO

TEINACHER

LIMETTE-MINZE

ORANGE-MANDARINE

MANGO-MARACUJA

RHABARBER

PINK GRAPEFRUIT

SCHWEPPES

TONIC

BITTER LEMON

WILD BERRY

GINGER BEER

GINGER ALE

SOFTDRINKS

COCA-COLA

COCA-COLA ZERO

FANTA

SPRITE

PAULANER SPEZI

SANBITTER

RED BULL

HOMEMADE

LEMONADES

MINZE-APFEL

ERDBEERE (IN SEASON)

WASSERMELONE (IN SEASON)

Hinweis: Eine Übersicht aller Allergene erhalten
Sie auf Anfrage. Alle Preise verstehen sich in Euro inkl.  
gesetzlicher MwSt.

Bitte sprechen Sie uns jederzeit an.  

SAFT & NEKTAR

ORANGENSAFT

ANANASSAFT

APFELSAFT

CRANBERRY-NEKTAR

JOHANNISBEER-NEKTAR

MANGO-NEKTAR

MARACUJA-NEKTAR
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Suppen & Vorspeisen

Hauptgerichte

Der Klassiker

Samtige Spargelcremesuppe
Verfeinert mit einer leichten Ingwer-Note und frischem 

Thymian

10,50

Fruhlingshafter Spargelsalat (Vegan)
Gruner Spargel, sonnengetrocknete Tomaten und frische 

Erdbeeren, abgerundet mit einem eleganten 

Balsamico-Dressing

19

Fettuccine an grunem Spargel
In hausgemachtem Pesto geschwenkt

14

Hausgemachte Spargel-Quiche
Mit weißem und grunem Spargel, frischem Blattspinat 

und Kirschtomaten, dazu reichen wir einen 

kleinen Pflucksalat

14

Hausgemachte Spargel-Quiche
Mit weißem und grunem Spargel, frischem Blattspinat 

und Kirschtomaten, dazu reichen wir einen kleinen Pflucksalat

Dazu empfehlen wir
Ergänzen Sie Ihr Spargelgericht nach Wunsch:

Gebratenes Lachsfilet (150 g) 

Zartes Entrecôte (150 g)

Fein aufgeschnittenes argentinisches Dry-Aged-Roastbeef

(100 g) 

Knuspriges Hähnchenschnitzel

Extra Portion Salzkartoffeln

15

18

17

12

6


